
零售食品企業：認證的食品保護經理

1 AAA食品經理/AAAFoodHandler.com *
https://www.AAAFoodHandler.com

客戶支援
(714) 592-4100

360培訓 *
http://www.learn2serve.com

客戶支援
(877) 881-2235

AboveTraining/StateFoodSafety *
https://www.statefoodsafety.com

客戶支援
(801) 494-1416

環境衛生測試
（全國食品安全專業人員登記處）*

http://www.nrfsp.com
客戶服務

(800) 446-0257

全國餐廳協會
https://www.servsafe.com

客戶支援
(800) 765-2122

The Always Food Safe Company, LLC 
 https://alwaysfoodsafe.com

客戶支援
(844) 312-2011

在對食品製備與服務具有指揮
與控制權的員工當中，至少要
有一名通過認證計劃的食品保
護經理。唯有取得食品保護協
會ANSI認證的食品保護經理課
程，方符合2-102.20的要求

* 這些培訓可能以多
語言提供

法規6 CCR 1010-2：零售食品企業

五種風險因素
五大致病成因：

1. 保存溫度不恰當

2. 烹飪不足

3. 設備受污染
 

4. 食物來自不安全的來源
 

5. 個人衛生較差

擁有一位認證的食品保護經
理，就能減少所有這5種風

險因素

法規
依據2-102.12與2-102.20

 

訓練有素的經理可確保
食品安全！

食品保護經理在制定政策、確
認員工落實政策以及與員工溝
通可確保食品安全的最佳做法
上扮演了重要角色

食品保護經理培訓聯絡窗口：

欲瞭解更多資訊，請聯絡當地衛生部門或造訪以
下其他來源

https://cdphe.colorado.gov/retail-food/retail-food-resources

https://www.corestaurant.org/foundation/colorado-prostart-servsafe
科羅拉多餐廳協會

更新日期：2022/9/1

https://bit.ly/ANSI-CFPM

美國國家標準協會(ANSI)全國評鑑委員會:
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http://www.aaafoodhandler.com/
http://www.learn2serve.com/
http://www.statefoodsafety.com/
http://www.nrfsp.com/
http://www.servsafe.com/
https://urldefense.proofpoint.com/v2/url?u=https-3A__cdphe.colorado.gov_retail-2Dfood_retail-2Dfood-2Dresources&d=DwMFAg&c=sdnEM9SRGFuMt5z5w3AhsPNahmNicq64TgF1JwNR0cs&r=acZNe0YbFbT9kNCBngZ86Apol0_jhaawtdB9WgpfjhQ&m=AypwWb600V_uUgSVW5fCHqCK432bDtBaw8_VXSVaaFFVlMHohXEb8i6Fz_xxFRuD&s=OKRbBCc0z-BhzOQgVjPcpHgNR0nPVbvQpMk-ya3Kffw&e=
https://urldefense.proofpoint.com/v2/url?u=https-3A__bit.ly_ANSI-2DCFPM&d=DwMFaQ&c=sdnEM9SRGFuMt5z5w3AhsPNahmNicq64TgF1JwNR0cs&r=H-nsA3YYtvIQaqaoXQr00OfuHLXV5gtH2S7_UH_FZ8s&m=U5FjYeBxvkwpA3OeZpMW-a-XOtD7KRruM733hC_lBwHMSHr54FZ7bc0lJbCD1a9V&s=bATRyFnzhc4uq2nT-uCvQxd0lrTdczO2WfzdZmf-1PA&e=


示例
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示例示例

示例

示例示例


